D
w
—

U KUCHARZY
w ARSENALE

QO
-
=
e}
e
a8}

SALATY

Satata cezar 15012009

Satata rzymska z sosem cezar na bazie anchois podana z piersig kurczaka siennego, kaparami,
bekonem, pomidorkami cherry, parmezanem oraz chrustem z pieczywa tostowego

-48 7t -

Satata z kozim serem 1o01200g

Mieszane sataty sezonowe podane z karmelizowanym kozim serem, winng gruszka, piklowanym
burakiem oraz figa w malinowym sosie vinegrett

-46 zt -

Safata z watrobka cielecq 1502009

Mieszane sataty sezonowe z cykorig z brazowg pieczarka, bekonem, watrobka cieleca, sezonowymi
owocami, ptatkami migdatéw

-43 zt-

ZUPY

Consome wotowo-drobiowe podane zrilette, lanymi kluskami ziotowymi oraz warzywami
julie z oliwg szczypiorkowa 3seg
-261zt-

Krem z zuru podany z ziemniakiem confitowanym, biatg kietbasa, przepidérczym jajkiem, chrustem
z warzyw korzennych oraz chipsem z bekonu sseq
-32zt-

Flaki wotowe serwowane z chipsem z parmezanu i pulpetami wotowymi sseg
-297

DANIA GEOWNE

Kotlet schabowy 20012009

Kotlet schabowy z koscig serwowany z puree ziemniaczanym oraz mtoda kapusta
z boczkiem wedzonym

-51zt-

Baba ziemniaczana 20012009

Baba ziemniaczana z kozim serem, chipsami ziemniaczanymi oraz pulpetami
serowo-ziemniaczanymi w panko

-43 7t -

Policzki wotowe 20013009

Szarpane policzki wotowe w sosie whasnym podane z grate ziemniaczanym, puree z marchewki,
dzikim brokutem oraz piklowang cebulg

-657z7t-

Golonka 15072709

Dekonstrukcja golonki wieprzowej panierowanej w panko podana z puree chrzanowym,
zasmazang kapusta oraz sosem piwno-musztardowym

-61zt-
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zasmazang kapusta oraz sosem piwno-musztardowym

-61zt-




DANIA GEOWNE ey

Kaczka 37012009

Potéwka kaczki w sosie wishiowym podana z musem z karmelizowanego jabtka, kluskami slgskimi
oraz pieczonymi burakami wraz blanszowanym jarmuzem

-891zt-

Sztuka mies 20072009

Diugo gotowana prega wotowa podana w sosie chrzanowym z puree ziemniaczanym
oraz pieczonymi warzywami korzennymi

-67zt-

Strogonow wotowy soag

Strogonow z poledwicy wotowej z brgzowg pieczarka, ogérkiem kiszonym oraz borowikami
podane z kwasng $mietang

-79zt-

Stek wotowy 20072404

Poledwica wolowa podana z confitowanymi ziemniakami oraz warzywami
sezonowymi serwowana z fondem wotowym

-129zt-

RYBY I OWOCE MORZA

Krewetki 8 szt. 175/2009

Krewetki tygrysie w emulsji winno-maslanej z czosnkiem, chili oraz natka
pietruszki serwowane z grzankami

-64zt-

Przegrzebrzki - muszle $w. Jakuba e5/1004
Przegrzebki 3 szt. w sosie beurre blanc serwowane z grzankami
-67 zt-

Jesiotr 2002509

Filet z jesiotra podany z polentg z kaszy kukurydzianej, blanszowanym jarmuzem, musem
z marchewki oraz piklowanym burakiem z espumg z palonego masta

-72zt-

DESERY

Kogiel mogiel 170/z09
Zapiekany kogiel mogiel podany z owocami oraz lodami chatwowymi
-24 7t -

Sernik 1207404
Sernik z biatg czekoladg z stonym karmelem oraz musem z rokitnika
-27 zt-

Leniwe 2009
Kluski leniwe z klarowanym mastem oraz stodka kruszonka
-25z7t-

Dekonstrukcja szarlotki 2109
Karmelizowane jabtka podane z kruchym ciastem oraz plastrami jabtka sous vide
-281zt-
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COLD STARTERS

Beef tartare 100209

Chopped beef tenderloin with shallots, pickled cucumber, marinated boletus, mushroom crisp,
smoked salt, yolk gel, chives oil and pickled pearl onion

-51z-

Matias herring 1502404

Marinated herring served with sour cream with scalded sugar onion, apple and fennel seeds, with
green olive oil and pickled pearl onion

-34zt-

Pork jelly 15011004

Back pork knuckle legs served with green peas and carrot mousse, onion ketchup and grated
horseradish with apple vinegar

-36zt-

Rabbit rilette 15011309

Roasted rabbit rilette with bison grass, breaded in fried Jerusalem artichoke, served on brioche with
blackberry mousse and pickled beetroot

-397z7-

Bliny 100/1509
Buckwheat pancakes served with cottage cheese mousse with sturgeon caviar and smoked sturgeon
-49 7t -

A plate of meats and cheeses 3002009

A plate of ripening cured meats and rennet cheeses with additives (pickled mushrooms, pickled
cucumber, horseradish, grape nuts

-857zt-

HOT STARTERS

White sausage 175/1009
White sausage baked with onion, served with horseradish sauce and french mustard
-367zt-

Foie gras 100/1309
Foie gras served on grilled brioche with sea buckthorn mousse, jam and raspberry jam
-55z7t-
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SALADS

Caesar 1502009

Romaine lettuce with Caesar sauce based on anchovies, served with idyllic chicken breast and capers,
bacon, cherry tomatoes, parmesan cheese and toast bread

-48 7t -

Lettuce with goat cheese 10012009

Mixed seasonal lettuces served with caramelized goat cheese, wine pear, pickled beetroot, and figs
in a raspberry vinaigrette sauce

-46 7zt -

Lettuce with veal liver 1502009

Mixed seasonal lettuces with endive, brown mushroom, bacon, calf's liver, seasonal fruit,
almond flakes

-43 7t -

SOUPS

Consome beef and poultry served with rilette, poured herb noodles and julie vegetables
with chives oil 3s0q
-26zt-

Sour soup cream served with potato confit, white quail sausage, egg, root vegetable brush,
and a bacon chip 3sog
-32zt-

Beef tripe served with Parmesan chips and beef balls 3s0g
-29z7

MAIN DISHES

Pork chop 2002009
Pork chop with the bone served with mashed potatoes and Brussels sprouts with smoked bacon
-51z-

Potato baba 20012004
Potato baba with goat cheese, served with potato chips and cheese and potato meatballs in panko
-43 zt-

Beef cheeks 200/3004
Pulled beef cheeks in gravy served with potato grate, carrot puree, wild broccoli and pickled onion
-65zt-

Pork knuckle 1502709

Deconstruction of pork knuckle breaded with panko served with horseradish puree, fried cabbage
and beer mustard sauce

-61zt-




MAIN DISHES u Kucnnzy

Duck 3702004

Half of duck in cherry sauce served with caramelized apple mousse, silesian dumplings and roasted
beetroots with blanched kale

-891zt-

Piece of meats 2002009

Long-cooked beef stripe served in horseradish sauce with mashed potatoes and roasted
root vegetables

-67 zt-

Beef strogonov soog
Beef sirloin strogon with brown mushroom, pickled cucumber and boletus, served with sour cream
-79z-

Beef steak 2002404
Beef tenderloin served with confit potatoes and seasonal vegetables, served with beef fond
-129zt-

FISHES AND SEAFOOD

Shrimps 8 pcs. 17572009
Tiger prawns in a wine-butter emulsion with chili garlic and parsley served with croutons
-64zt-

Scallops Shells of St. James ss/1009
3 scallops in beurre blanc sauce, served with croutons
-67 zt-

Sturgeon 20012509

Sturgeon fillet served with corn polenta, blanched kale, carrot mousse and pickled beetroot
with espuma from roasted butter

-72zt-

DESSERTS

Eggnog 170/s0g
Roasted eggnog served with fruit and halva ice cream
-24 7t -

Cheesecake 1201409
White chocolate cheesecake with salty caramel and sea buckthorn mousse
-271zt-

Cottage cheese dumplings 200g
Cottage cheese dumplings with clarified butter and sweet crumble
-25z7t-

Apple pie deconstruction 2iog
Caramelized apples served with crust pastry and apple slices sous vide
-281zt-




ALERGENY

1. GLUTEN

2. SKORUPIAKI
3.JAJA 4, RYBY
5.ORZECHY
6.S0OJA

7. MLEKO
8.SELER

9. GORCZYCA
10. SEZAM

11. ZWIAZKI SIARKI
12.LUBIN

13. MIECZAKI
14. ORZECHY

PRZYSTAWKI ZIMNE
TATAR - 3

SLEDZ-9,7,4,1

ZIMNE NOZKI - 9, 8
RILETTE ZKROLIKA-1,5,8,9
BLINY-7,3,4

TALERZ WEDLIN - 1,5.9
PRZYSTAWKI CIEPLE
BIALA KIELBASA - 9

FOJE GRAS-1,7,3
PRZEGRZEBKI - 1, 3
SALATKI

SALATKA CEZAR-1,3,4,9
SALATKA KOZI SER- 9

SALATKA Z WATROBKA - 1,9

el ne1sam
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ZUPY

CONSOME -8

KREM ZUR-1,3,7,8

FLAKI - 8,7

DANIA GLOWNE

KOTLET SCHABOWY -1, 3,7
BABA ZIEMNIACZANA- 1,3

POLICZKI WOLOWE - 8

DEKONSTRUKCJA GOLONKI-1, 3, 8,9

KACZKA-1,7
SZTUKA MIES - 8,9
DESER

KOGIEL MOGIEL - 3
SERNIK-1,3,7

LENIWE-1,3,5,7
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Restauracja,U Kucharzy w Arsenale” to lokal z bogatg historia, ktory od otwarcia w 2006 roku cieszy
sie nieprzerwanie wyjatkowym powodzeniem. Celem, ktéry przyswieca nam od poczatku
dziatalnosci, jest tworzenie unikatowego miejsca spotkan i doswiadczania smakow w wyjatkowych
wnetrzach, utrzymanych w klimacie starej Warszawy.

Nasza resturacja wyrdznia sie takze znakomita lokalizacja w budynku dawnego Arsenatu z XVII wieku.
We wnetrzu restauracji U Kucharzy w Arsenale” mozna odkry¢ miedzy innymi odstoniete historyczne
ceglane $ciany z ozdobnymi filarami oraz wyjgtkowa przestrzen, w ktorej krdluje imponujaca wyspa
kuchenna. Mozliwos¢ obserwowania kucharzy podczas przygotowywania tradycyjnych potraw

Z pewnoscig nadaje restauracji niecodziennego klimatu.

.U Kucharzy w Arsenale”, oferujac wysmienite dania kuchni polskiej, zapewnia niebywatg uczte
dla podniebienia. Wyjatkowa selekcja win i polskich alkoholi z wieloletnia tradycja,
jest fantastycznym dopetnieniem doswiadczenia, ktére czeka na Panistwa w naszej restauracji.

Polish restaurant U Kucharzy w Arsenale”is a place with rich history and from the start at 2006 year
have won lot of guests hearts. Our idea was to create an unique place where you can find remarkable
polish cuisine, polish best wines and liquors and exceptional atmosphere of old Warsaw.

Our restaurant is located in historical building from XVII century - Warsaw Arsenal. Inside you can
discover historical brick walls, pillars and outstanding open space with kitchen island in the center.
You can sit at high table near open kitchen and observe well-qualified cooks during their work.

.U Kucharzy w Arsenale” brings to you special culinary treat and gives best polish cuisine in heart of
Warsaw. Exceptional selection of best polish wine makers in wine list and old traditionals polish
liquors will complete your unforgettable dinning experience.

tel. +48 885-886-150
www.ukucharzy.pl
rezerwacje@ukucharzy.pl

o /UKucharzy @u_kucharzy_w_arsenale

Serwis doliczany od 6 oséb / Service added from 6 people




