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Restauracja,U Kucharzy w Arsenale” to lokal z bogatg historia, ktory od otwarcia w 2006 roku cieszy
sie nieprzerwanie wyjatkowym powodzeniem. Celem, ktéry przyswieca nam od poczatku
dziatalnosci, jest tworzenie unikatowego miejsca spotkan i doswiadczania smakow w wyjatkowych
wnetrzach, utrzymanych w klimacie starej Warszawy.

Nasza resturacja wyrdznia sie takze znakomita lokalizacja w budynku dawnego Arsenatu z XVII wieku.
We wnetrzu restauracji U Kucharzy w Arsenale” mozna odkry¢ miedzy innymi odstoniete historyczne
ceglane $ciany z ozdobnymi filarami oraz wyjgtkowa przestrzen, w ktorej krdluje imponujaca wyspa
kuchenna. Mozliwos¢ obserwowania kucharzy podczas przygotowywania tradycyjnych potraw

Z pewnoscig nadaje restauracji niecodziennego klimatu.

.U Kucharzy w Arsenale”, oferujac wysmienite dania kuchni polskiej, zapewnia niebywatg uczte
dla podniebienia. Wyjatkowa selekcja win i polskich alkoholi z wieloletnia tradycja,
jest fantastycznym dopetnieniem doswiadczenia, ktére czeka na Panistwa w naszej restauracji.

Polish restaurant U Kucharzy w Arsenale”is a place with rich history and from the start at 2006 year
have won lot of guests hearts. Our idea was to create an unique place where you can find remarkable
polish cuisine, polish best wines and liquors and exceptional atmosphere of old Warsaw.

Our restaurant is located in historical building from XVII century - Warsaw Arsenal. Inside you can
discover historical brick walls, pillars and outstanding open space with kitchen island in the center.
You can sit at high table near open kitchen and observe well-qualified cooks during their work.

.U Kucharzy w Arsenale” brings to you special culinary treat and gives best polish cuisine in heart of
Warsaw. Exceptional selection of best polish wine makers in wine list and old traditionals polish
liquors will complete your unforgettable dinning experience.

tel. +48 885-886-150
www.ukucharzy.pl
rezerwacje@ukucharzy.pl

0 /UKucharzy @u_kucharzy_w_arsenale

Serwis doliczany od 6 oséb / Service added from 6 people
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PRZYSTAWKI ZIMNE

Tatar wotowy 100/s0g

Siekana poledwica wotowa z szalotka, ogérkiem kiszonym, podgrzybkiem marynowanym, chrupkiem
grzybowym, wedzong solg, zelem z zéttka, oliwg szczypiorkowa oraz piklowang cebulg pertowg
-51zt-

Sledz matias 150/ 240

Sled? marynowany podany z kwashg $mietang z dodatkiem parzonej cebuli cukrowej, jabtka,
nasion kopru wloskiego, zielong oliwg oraz piklowang cebulg pertowg

-34zt-

Zimne nozKi 1501009

Nozki z golonki wieprzowej tylnej podane z musem z pieczonej marchewki, zielonym
groszkiem, ketchupem cebulowym oraz tartym chrzanem i octem jabtkowym
-36zt-

Rilette z krélika 150/1304

Rilette z krolika pieczonego z trawg zubrowg panierowane w smazonym topinamburze
podane na brioche zmusem z jezyn oraz piklowanym burakiem

-397zt-

Bliny 100/1509

Bliny gryczano-pszenne podane z musem twarogowym z kawiorem z jesiotra
oraz wedzonym jesiotrem

-49 7t -

Talerz wedlin i serdw 30012009

Talerz wedlin dojrzewajacych oraz seréw podpuszczkowych z dodatkami
(marynowane grzyby, ogorek kiszony, chrzan, orzechy winogrono)
-857zt-

PRZYSTAWKI CIEPLE

Biata kietbasa 175/1009
Biata kietbasa pieczona z cebulg podana z sosem chrzanowym oraz musztarda francuska
-36zt-

Foie gras 100/1309
Foie gras podane na grillowanej brioche z musem z musem z jezyn oraz dzemem z malin
-55zt-
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SALATY

Satata cezar 1502009

Satata rzymska z sosem cezar na bazie anchois podana z piersig kurczaka siennego, kaparami,
bekonem, pomidorkami cherry, parmezanem oraz chrustem z pieczywa tostowego

-48 7t -

Satata z kozim serem 1o01200g

Mieszane sataty sezonowe podane z karmelizowanym kozim serem, winng gruszka, piklowanym
burakiem oraz figa w malinowym sosie vinegrett

-46 zt -

Safata z watrobka cielecq 1502009

Mieszane sataty sezonowe z cykorig z brgzowa pieczarka, bekonem, watrdbka cielaca, sezonowymi
owocami, ptatkami migdatéw

-43 zt-

ZUPY

Consome wotowo-drobiowe podane zrilette, lanymi kluskami ziotowymi oraz warzywami
julienne z oliwg szczypiorkowa 3soq
-261zt-

Krem z zuru podany z ziemniakiem confitowanym, biatg kietbasa, przepidorczym jajkiem, chrustem
z warzyw korzennych oraz chipsem z bekonu sseq
-32zt-

Flaki wotowe serwowane i pulpetami wotowymi z chipsem z parmezanu sseg
-297

DANIA GEOWNE

Kotlet schabowy 20012009

Kotlet schabowy z koscig serwowany z puree ziemniaczanym oraz mtoda kapusta
z boczkiem wedzonym

-51zt-

Baba ziemniaczana 20012009

Baba ziemniaczana z kozim serem, chipsami ziemniaczanymi oraz pulpetami
serowo-ziemniaczanymi w panko

-43 7t -

Policzki wotowe 20013009

Szarpane policzki wotowe w sosie wlasnym podane z grate ziemniaczanym, puree z marchewki,
dzikim brokutem oraz piklowang cebulg

-65z7t-

Golonka 15012709

Dekonstrukcja golonki wieprzowej panierowanej w panko podana z puree chrzanowym,
zasmazang kapusta oraz sosem piwno-musztardowym

-61zt-
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DANIA GEOWNE

Kaczka 37012009

Potéwka kaczki w sosie wishiowym podana z musem z karmelizowanego jabtka, kluskami slgskimi
oraz pieczonymi burakami wraz blanszowanym jarmuzem

-891zt-

Sztuka miesa 2002009

Diugo gotowana prega wotowa podana w sosie chrzanowym z puree ziemniaczanym
oraz pieczonymi warzywami korzennymi

-67zt-

Strogonow wotowy soag

Strogonow z poledwicy wotowej z brgzowg pieczarka, ogérkiem kiszonym oraz borowikami
podany z kwasng smietang

-79zt-

Stek wotowy 20072404

Poledwica wotowa podana z confitowanymi ziemniakami oraz warzywami
sezonowymi serwowana z fondem wotowym

-129zt-

RYBY I OWOCE MORZA

Krewetki 8 szt. 175/2009

Krewetki tygrysie w emulsji winno-maslanej z czosnkiem, chili oraz natka
pietruszki serwowane z grzankami

-64zt-

Przegrzebrzki - muszle $w. Jakuba es/1004
Przegrzebki 3 szt. w sosie beurre blanc serwowane z grzankami
-67 zt-

Jesiotr 2002509

Filet z jesiotra podany z polentg z kaszy kukurydzianej, blanszowanym jarmuzem, musem
z marchewki oraz piklowanym burakiem z espumg z palonego masta

-72zt-

DESERY

Kogiel mogiel 170/z09
Zapiekany kogiel mogiel podany z owocami oraz lodami chatwowymi
-24 7t -

Sernik 120/404
Sernik z biata czekoladg z stonym karmelem oraz musem z rokitnika
-27 zt-

Leniwe 2009
Kluski leniwe z klarowanym mastem oraz stodka kruszonka
-25z7t-

Dekonstrukgcja szarlotki 2109
Karmelizowane jabtka podane z kruchym ciastem oraz plastrami jabtka sous vide
-281zt-
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Margarita sooq Kighen D>:</ uuuuu
Sos pomidorowy, mozzarella fior di late »
-297t-

Capriciosa soog
Sos pomidorowy, ser mozzarella fior di late, szynka gotowana, pieczarki, karczochy marynowane
-32zt-

Parma soog
Sos pomidorowy, ser mozzarella fior di late, szynka parmerniska, rukola, pomidorki cherry, parmezan
-381zt-

Spianata soog
Sos pomidorowy, ser mozzarella fior di late, spianata
-367zt-

PODPLOMYKI

Boczek 15zt
Crem fresh, ser mozzarella, boczek, czerwona cebula, rozmaryn
-347z7-

Wotowina 1sz
Crem fresh, pulled beef, konfitura z czerwonej cebuli, czerwona fasola, avocado, jalepeno
-39zt-

Cieciorka 15z
Sos pomidorowy, jajka sadzone, grillowane warzywa, kmin rzymski, cieciorka, rukola
-34zt-

Kozi ser 15z
Crem fresh, kozi ser, mozzarella, winna gruszka, owoc granatu, rukola orzechy wtoskie
-367zt-

MAKARONY

Z boczkiem 12011104
Spaghetti z wedzonym boczkiem, cebulg, czosnkiem, zéttkiem oraz rozmarynem
-36zt-

Z czosnkiem 12071109
Spaghetti z czosnkiem, oliwg, chillii parmezanem
-31z-

Z kurczakiem 1201104
Penne z kurczakiem sielskim z pesto z rukoli, czosnkiem, chilli w emulsji winno-maslane;j
-39z-

Z wotowing 12011109
Penne z poledwica wotowa rukola, muszardg francuskg, pomidorkami cherry i parmezanem
-41 zt-




ALERGENY

1. GLUTEN

2. SKORUPIAKI
3.JAJA 4, RYBY
5.ORZECHY
6.S0OJA

7. MLEKO
8.SELER

9. GORCZYCA
10. SEZAM

11. ZWIAZKI SIARKI
12.LUBIN

13. MIECZAKI
14. ORZECHY

PRZYSTAWKI ZIMNE
TATAR - 3

SLEDZ-9,7,4,1

ZIMNE NOZKI - 9, 8
RILETTE ZKROLIKA-1,5,8,9
BLINY-7,3,4

TALERZ WEDLIN - 1,5.9
PRZYSTAWKI CIEPLE
BIALA KIELBASA - 9

FOJE GRAS-1,7,3
PRZEGRZEBKI - 1, 3
SALATKI

SALATKA CEZAR-1,3,4,9
SALATKA KOZI SER- 9

SALATKA Z WATROBKA - 1,9

U KUCHARZY
w ARSENALE

ZUPY

CONSOME - 8

KREM ZUR-1,3,7,8

FLAKI - 8,7

DANIA GLOWNE

KOTLET SCHABOWY -1, 3,7
BABA ZIEMNIACZANA- 1,3
POLICZKI WOLOWE - 8
DEKONSTRUKCJA GOLONKI-1, 3, 8,9
KACZKA-1,7

SZTUKA MIES - 8,9

DESER

KOGIEL MOGIEL - 3
SERNIK-1,3,7

LENIWE-1,3,5,7




